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Un cépage localisé
- Débourrement précoce 
    (Très sensible au gel) 

- Maturité tardive  
    (3e époque)  
-   sensible à l’humidité

1-

Les synonymes 

- Pineau de Loire 

- Gamet blanc (Aveyron, Jura) 

- Capbreton (Landes) 



- XVIe : Dans la Loire, importation, 
expérimentation et acclimatation de 
nombreux cépages venant de toute la 
France.  

     Dont le Chenin qui serait issu du Savagnin    
     planté au manoir de Montchenin  
- XVIIe : Révocation de l’Edit de Nantes, 

émigration des Huguenot en Afrique du 
sud, exportation du Chenin en Afrique du 
sud 

- XIXe : Arrivée du Chenin en Australie   

a.

2- Un cépage typiquement Ligérien



a.

2- Un cépage typiquement Ligérien

Implantation du Chenin 

Schistes (Anjou noir) Calcaire, Craie… (Anjou blanc, Touraine)



Un cépage typiquement Ligérien2-

b.



Et ailleurs ? 
Grands terroirs  
de la Loire: 
- Layon 
- Savennière 
- Bonnezeaux 
- Chinon 
- Montlouis 
- Vouvray... 

Chenin méridional: 
- Blanquette de Limoux 
- IGP du Languedoc 
- Bassin Aveyronnais  

C.

Vignoble de la Loire: 
- Anjou 
- Touraine 
- IGP Val de Loire 
- Crémant de loire 

  



Le cap, Afrique du sud

Oregon, USA

Et ailleurs ? 

France

Surface plantée (ha)
Autre
3 %

Argen.ne
7 %

Etats-Unis
9 %

France
28 %

Afrique du sud
53 %



La polyvalence du Chenin3-

Rondeur, 
Glycérol,

Elevage en fûtElevage en cuve inox

Fraicheur, 
tension,

Blanc sec tranquille

Vouvray, Montlouis sur Loire, 
Savennière, Chinon…



La polyvalence du Chenin3-

Layon 
Bonnezeaux 

Coteaux de l’Aubance 
Vouvray 

Montlouis sur Loire

Botrytis

Sec LiquoreuxDemi-sec Moelleux

4g/L 12g/L 45g/L



La polyvalence du Chenin3-

Vouvray 
Montlouis sur Loire

Méthode traditionelle



C’est bien beau tout ça, mais dans le verre,  
ça donne quoi ?4-

Complexité 
aromatique

Corps 
Et/ou 

sucrosité
Tension, 

minéralité
Rondeur, 
douceur

Arômes primaires 
Fruits frais

Miel, coing 
Notes herbacées…Grands terroirs en sec 

(Savennière, chinon…)

Grands terroirs liquoreux 
(Chaume, Bonnezeaux)

IGP Méridionales

IGP val de Loire

liquoreux 
(Layon, Aubance)

Chenins du Nouveau Monde



4- Et dans l’assiette ?



Et si on goutait ?


