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- Débourrement précoce
(Trés sensible au gel)

- Maturité tardive

(32 époque)
- sensible a 'humidité B Ccsanigue
. Semi-ocdanique
Bl cortinental
| Meterransen
Les synonymes B Montogn.e

- Pineaude Loire
- Gamet blanc (Aveyron, Jura)

- Capbreton (Landes)
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- XVle: Dans la Loire, importation, NS i

expérimentation et acclimatation de
nombreux cépages venant de toute la
France.
Dont le Chenin qui serait issu du Savagnin
planté au manoir de Montchenin

- XVlle : Révocation de l'Edit de Nantes,
émigration des Huguenot en Afrique du

sud, exportation du Chenin en Afrique du
sud

- XlIXe : Arrivée du Chenin en Australie
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Implantation du Chenin .
Bassin

Angers Parisien

® sedimentairg)
Tours

Nantes Saumur Kimmeridgien
. o
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Chenin méridional:

Blanquette de Limoux
IGP du Languedoc
Bassin Aveyronnais

E4 cillecrs 7
3¢ LE CHENIN

Grands terroirs

de la Loire:

- Layon

- Savenniére
- Bonnezeaux
- Chinon

- Montlouis

- Vouvray...

Vignoble de la Loire:
- Anjou

- Touraine

- |GP Val de Loire

- Crémant de loire
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Oregon, USA

Autre

3% 3
Surface plantée (ha)
il Grandes régions

7% ;
du chenin
Bien implanté

B Marginal

Etats-Unis
9%



3- La polyvalence duv Clenin

Blanc sec tranquille

: T ; :
1 Larécolte 2 Foulage, éraflage Fraicheur,
tension OGN

» Glycérol,

5 Fermentation

3 Pressurage 4 Débourbage T 16° 4. 22°C]

Ou en cuve bouteilles

g Elevage en fit /QQQ 7 Mise en

Elevage en fat

o) = Elevage en cuve inox

-t e s

Vouvray, Montlouis sur Loire,
Savenniére, Chinon...



(o Polyvalenc_e Ju CL.em'n

_ Layon
Botrytis Bonnezeaux
> Coteaux de 'Aubance
Vouvray
Montlouis sur Loire
4g/L 12g/L 45g/L

Sec

Demi-sec Moelleux Liquoreux
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VIN DE BASE

1\

(o Po[yva’ence du CL.em'n

Méthode traditionelle

s
00000
Do 0000
000000
AJOUT DE PRISE DE REMUAGE LIQUEUR  SURBOUCHAGE
LEVURE MOUSSE DE DOSAGE
Vouvray

Montlouis sur Loire
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Complexite e
i Grands terroirs liquoreux
® aromatique (Chaume, Bonnezeaux)
Miel, coing
Grands terroirs en sec Notes herbacées...
(Savenniere, chinon...)
o
liquoreux
(Layon, Aubance)
Corps
>
Tension, Rondeur, EUO[{ ;
minéralité douceur Sucrosite
o
Chenins du Nouveau Monde ®

IGP Méridionales

IGP val de Loire
Arémes primaires
Fruits frais
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