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Zoonn sur la r-ive c’r-oh('e

)t

ordeaux

‘FB . ® * Au nord de |'estuaire de la Gironde,
Rive Droite puis le long de la Dordogne, la « Rive
Droite » se subdivise en 2 grandes
ZONES:

 |e Blayais

e Le Libournais
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le Libournais

astillon-la-Bataille

AQC SOUS-REGIONALES

B FRONSAC MONTAGNE-St-EMILION
CANON-FRONSAC ' LUSSAC-St-EMILION

PUISSEGUIN-St-EMILION g
I LALANDEDEPOMEROL 0 ) TERROIR

B POMEROL [ COTES DE FRANCS \
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SAINT-EMILION « POMEROL « FRONSAC

Lalande-de-Pomerol
Pomerol

Lussac
Saint-Emilion

Montagne
aint-Emilion

Fronsac
Puisseguin
Saint-Emilion

anon-

Saint-Georges
ronsac v

Saint-Emion

O rdogne
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Petit r«PPel sur les AOC

* L'INAO recense 57 Appellations sur toute la region bordelaise. Chacune recouvre un
territoire geographique precis, et comprend un certain nombre de regles et contraintes, qui

regissent la production.

* Les vins peuvent etre classés dans les Appellations suivantes:

e "Appellations Génériques” : Bordeaux et Bordeaux Supérieur (rouge, rosé et blanc)...
* "Appellations Régionales” : Haut Médoc, Cote de Bourg...
* "Appellations Communales” : Pauillac, Margaux, Fronsac, Pomerol, St-Emilion...

* Les Appellations Communales ont été creées par la volonté des producteurs, pour mettre en
exergue la typicité/qualité de leur terroir. En contrepartie, l'A.O.C. oblige les proprietaires a
produire des vins d'un certain style. Par exemple, s1 un producteur de Canon-Fronsac
décidait de planter des cépages blancs, ses vins ne pourraient recevoir que la dénomination

génerique d'A.O.C. Bordeaunx.
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Qluelles AOC concernées 7

Liste des appellations de la sous-région Rive Droite

Blaye - Cotes de Bordeaux Lussac-Saint-Emilion

Bourg ou Bourgeais Montagne-Saint—Emilion
Canon-Fronsac Pomerol

Castillon - Cotes de Bordeaux Premieres-Cotes-de-Blaye
Cotes-de-Blaye Puisseguin-Saint-Emilion
Cotes-de-Bourg Saint-Emilion

Francs - Cotes de Bordeaux Saint-Emilion Grand Cru
Fronsac Saint-Georges-Saint-Emilion
Lalande-de-Pomerol

gTERROIR
"DIT VIN




Les +ypes de sols rencontrés 77

+ Les terroirs de la rive droite sont souvent  @raf et N
plus frais et plus humides que la rive ,;/é
gauche, notamment a cause des argiles gL
et des calcaires qui constituent |'essentiel
des sols.

o Cette opposition entre les 2 rives est un
peu caricaturale, car les dépots alluviaux
de "graves" affleurent également a Saint-
Emilion et a Pomerol, et I'on y trouve
aussi des alluvions sablonneux.
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e Les terrains de jeux y sont tres variés :
e plateaux calcaires dominant les fleuves,
* |es molasses du Fronsadais

» terrasses alluviales, des terres
graveleuses, plus ou moins sableuses et
argileuses

» des domes d’argiles « gonflantes »,
(comme a Pomerol)

-

. pem—

e coteaux aux pentes plus ou moins fortes
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(es cépcées de la ~ive wc'r“oh(’e

Le cépage ultra-dominant, c’est le MERLOT. Il couvre a lui
seul pres de 80% de I’encépagement. Il amene de la rondeur
et de la générosité ainsi que des parfums de petits fruits
rouges et noirs tels que la mure et la griotte.

Vient ensuite le CABERNET-FRANC, tannique et tres
aromatique, apporte de la finesse et de I’élegance.

Enfin, le CABERNET-SAUVIGNON, apporte des notes
épicees, de la structure et contribue a la longévité du vin avec
ses tanins puissants.

le malbec, le PETIT VERDOT ou encore le carmeénere se
partagent les miettes...
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Les Classenents

- Pas de classement officiel sur le Bourgeais, le Blayais, Pomerol et Canon-
Fronsac. Seul Saint-Emilion possede un classement !

- || date de 1955, et doit étre revu (en théorie) tous les 10 ans.
« 85 crus classes AOC Saint-Emilion
« Derniere revision en 2022

LES CATEGORIES (cf derniére révision en 2022)

71 Grands Crus classés - 5!.££mirion Grond Cen

14 Premiers Grands Crus ClaSSéS_ u!('..L.tnouun-u;u;)scmuc:ucomom

Mis en bavwiciile o9 Uhitean

» dont 2 Premiers grands Crus classes “A” D sMne cm s e o

PMILIONN dGIRONIN T TRAMTY

GRAND VIN DE BORDEAUX

FONROQUE

SAINT-EMILION GRAND CRU
GRAND CRU CLASSE

2010

ALAIN MOUEIX

Attention!! : le classement en « Cru Bourgeois » ne concerne pas la rive droite, les 282 CB se situent dans le Médoc !

Attention!! : « Saint-Emilion Grand Cru » est une AOC, elle ne resulte pas d’un classement !
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Qeel Pfoﬁl de vins 77

« A la dégustation les vins produits dans cette
partie du Bordelais se distinguent assez
nettement de ceux du medoc, dans la mesure
ou ils respectent le style de 'AOC bien sdur.

* | es arbmes de fruits rouges et d’épices dominent, et se transforment parfois (avec
le temps) en aromes tertiaires de truffes, de cuir...

* Moins tanniques en général, ils sont prét a boire plus t6t

« |a forte proportion de merlot a tendance a arrondir les vins en bouche, a leur
donner genérosité, velouté et souplesse assez rapidement.
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