
Le Grenache

Un cépage : 

Des terroirs
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Cépage de la Méditerranée 

- Débourrement tardif 

- Conduite en gobelet

- Maturité moyenne 

    (3e époque) 
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Autres noms :

- Garnacha


- Cannonau


- Elegante



- Né en Aragon, au sud de la Rioja, dans le 
secteur de Campo de Boja, probablement au 
début du Moyen-Âge.


- Fin XIIIe siècle : Arrive dans le sud de la 
France, selon la légende, ramené par les 
pèlerins de Compostelle.


- Moyen-Âge : On le retrouve dans l’ensemble 
du royaume d’Aragon. 


- XVe/XVIe siècle : On le retrouve dans toute 
la Méditerranée et le nouveau monde 
espagnol 


- Aujourd’hui : La répartition a peu changée, 
autour du bassin méditerranéen et en 
Amérique du sud (+ un peu en Australie).


a.

2- Un cépage qui a conquis son milieu Royaume d’Aragon (vers 1300) 

Empire espagnol (vers 1650)



a.

2- Eboulis calcaires (Pic-Saint-Loup)

Argiles et schistes (Saint-Chignan)

Galets roulés (Châteauneuf-du-Pape)

Un cépage qui a 

conquis son milieu
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b.

Un cépage qui a conquis le bassin méditerranéen



2-

b.

Un cépage qui a conquis le bassin méditerranéen



Et ailleurs ? 

Grenache, Mourvèdre, 

Syrah, Cinsault:

- Provence 


C.

Cépage secondaire  :

- Corse

 


Grenache, Mourvèdre, 

Syrah :

- Rhône

- Roussillon

- Languedoc 

Grenache majoritaire :

- Gigondas

- Vacqueyras

- Tavel 

- Maury 

- Banyuls




Et ailleurs ? 
Qu’est ce qu’un climat 


Méditerranéen ?


- Températures hivernales 
supérieures à 0°


- Sécheresse estivale 


- Printemps et automne 
souvent très pluvieux 


- Ensoleillement annuel 
élevé


- Amplitude diurne faible




Perth, Australie 

Sardaigne, Italie
Et ailleurs ? 

Santiago, Chili




L’équilibre du vin rouge3-

Tanins Glycérol de 
l’alcool 

Acidité

Astringent

Lourd

Austère
Dur Frais

Vif

Tendre
Gras

Chaud



C’est bien beau tout ça, mais dans le verre, 

ça donne quoi ?
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Complexité 
aromatique

Corps/

RondeurLéger, fluide

Gras, puissant

Arômes primaires

Fruits rouges et noirs


Fruits/végétal

Épices,


Tertiaire…

Vin de copain 

type Rhône sud


Grands terroirs vinifié 

avec forte extraction


(Chêteauneuf, Gigondas…)

Cuvées variétales

Type nouveau


monde

Assemblage 

avec la syrah

Rosés de grenaches
 VDN

(Maury)


Tavel,Lirac


Assemblage 

GMS



4- Et dans l’assiette ?



Et si on goutait ça ?


